WYMAGANIA OGOLNE

Pracownicy zatrudnieni przy obstudze maszyny do roz-
drabniania i emulgowania miesa, ttuszczu (wraz z dodat-
kami smakowymi) typu kuter powinni:

P posiada¢ dobry stan zdrowia, potwierdzony orzecze-
niem lekarskim, stwierdzajacym brak przeciwwskazan do
pracy na okre$lonym stanowisku,

» odby¢ wymagane szkolenia z zakresu bhp wstepne (in-
struktaz ogélny, stanowiskowy) oraz okresowe,

P zapoznac sie z instrukcjg obstugi maszyny,

P zostac poinformowani o ryzyku zawodowym, ktére wia-
ze sie z wykonywana praca.

WARUNKI BEZPIECZNEJ PRACY

Maszyna typu kuter dostarczona pracownikowi powinna
spetnia¢ wymagania:

P zasadnicze (dotyczy maszyn wyprodukowanych lub im-
portowanych po 01.05.2004 r.) lub

» minimalne (dotyczy maszyn wyprodukowanych lub im-
portowanych do 01.05.2004 r.).

Spetnieniem wyzej wymienionych wymagan jest wypo-
sazenie maszyny do mielenia miesa kuter w:

dobry przepis na

BEZPIECZENSTWO

g

» fatwo rozpoznawalne (identyfikowalne) elementy ste-
rownicze usytuowane poza strefami zagrozenia i zabez-
pieczone przed przypadkowym zadziataniem,

b uktad sterowania przeznaczony do jej uruchomienia za-
bezpieczony przed niespodziewanym i niezamierzonym
uruchomieniem,



Fot. 3 Maszyna typu kuter wyposazona w ostony napedu,
pokrywe misy z urzagdzeniem powodujgcym automatyczna
blokade pracy przy otwartej pokrywie oraz wtasciwy uktad
sterowania. Przyktad maszyny spetniajacej wymagania
zasadnicze.

Fot. 4 Strefa niebezpieczna pracy kutra — noze stanowigce
element wymienny urzadzenia.

» wytacznik STOP, stuzacy do jej zatrzymania,

» zabezpieczenie przed niezamierzong zmiang potozenia
- zapewnienie statecznosci,

» zabezpieczenie mechanizméw napedowych przed do-
stepem do strefy zagrozenia (czesci ruchomych),

b zabezpieczenie przed dostepem do strefy niebezpiecz-
nej pracy maszyny (pracy nozy),

» tatwo rozpoznawalne urzadzenie do odtaczania od Zr6-
dta energii.

Dodatkowymi warunkami bezpiecznej pracy
przy obstudze kutra jest zapewnienie:

P wyposazenia stanowiska pracy w urzadzenie pomocni-
cze do sprawdzania konsystencji masy (topatki) oraz do-
konywania tego poza strefg pracy nozy,

P ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym, tj.
ochrony przed dotykiem bezposrednim i przed uszko-
dzeniem, potwierdzong pomiarami,

b wiasciwej eksploatacji maszyny oraz instalacji elektrycz-
nej (np. poprzez zabezpieczenie przewoddw zasilajgcych
przed uszkodzeniami mechanicznymi, stosowanie obu-
déw wyposazenia elektrycznego o wystarczajgcym stop-
niu ochrony IP),

P utrzymywania wtasciwego stanu posadzki w taki spo-
s6b, aby nie doszto do poslizgniecia albo upadku.

Fot. 5 Prawidtowe gniazda pragdu zamontowane na $cianie
pomieszczenia produkcyjnego. Mozliwos¢ dodatkowego
wylaczenia doptywu energii elektrycznej do urzadzenia.

PAMIETAJ!

W czasie pracy z maszyna typu kuter zabrania sie:

P dokonywania sprawdzania konsystencji masy — bez uzycia
specjalnych topatek,

P dokonywania prac naprawczych i konserwacyjnych
(czyszczenie, mycie i dezynfekcja) na maszynie bedacej
w ruchu — maszyna w trakcie wykonywania tych prac po-
winna by¢ odtagczona od zasilania oraz zabezpieczona
w sposéb uniemozliwiajacy jej przypadkowe uruchomienie,
P pozostawiania maszyny niesprawnej, uszkodzonej badz
bedacej w naprawie bez odtaczenia od zasilania i wyraz-
nie oznakowanej,

P blokowania wytacznikéw kranncowych (pokrywy misy),
» demontowania oston mechanizméw napedowych,

P uzywania maszyny niezgodnie z przeznaczeniem,

P przeprowadzania napraw lub konserwacji niezgodnie
zinstrukcja producenta,

P pozostawiania pracujacego urzadzenia bez dozoru,

P uzytkowania urzadzenia niesprawnego technicznie.
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